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Hotel und Landschlachterei Klaus Meier

Landschlachterei
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Bornum am Elm

Telefon: 05353 - 95430

www.meiers-zum-weissen-ross.de



Unsere Kontaktdaten

Landstrale 8
38154 Konigslutter/Bornum

Telefon 05353 - 95430 oder 954323
Telefax 05353 - 954324

hotel-weisses-ross@web.de
www.meiers-zum-weissen-ross.de




Bratenvariationen

Schweinebraten
mit Kruste

Burgunderbraten
Krauternacken
Senfbraten
Krauterlachsbraten

Kasseler
in Blatterteig

Spanferkel

ohne Knochen
Schweinshaxe
Schwarzbierbraten
Prager Schinkenbraten

Fleischkase
fein oder grob

Gefiillte Braten

Schwedenbraten
mit Pflaume und Apfel

Griechischer Braten
mit Schafskase gefillt

Budapesterbraten
mit Kdse und Schinken

Spiellbraten

mit Zwiebel und Senf

Gyrosbraten

Lachsbraten , ElsaBer-Art“

mit Kdse gefiillt

7,30€

7,30€
6,80€
6,80€
8,40€
8,40€

8,00€

6,30€
7,30€
7,30€
6,30€

7,20€
720€
720€
720€

7,20€
8,40€



Pfannen und Geschnetzeltes

Sahnegeschnetzeltes
mit frischen Champignons

Rindergeschnetzeltes
nach ,Stroganoff Art”

Ziiricher Geschnetzeltes
vom Kalb

Hubertus-Gulasch

von Wildschwein und Hirsch

Sauerfleisch
in Schalen garniert

Gyrospfanne
mit Zaziki

Alles vom Rind und Kalb

Rindergulasch
Rinderschmorbraten

Rinderroulade
St. ca. 300 bis 350g

Mini Rouladen

Kalbsrollchen
in Gorgonzolasofe

Kalbsbraten
in Sahnesole

Schnitzel ca. 220g
Schnitzel paniert
Jagerschnitzel

Italienisches Schnitzel
mit Tomaten und Kase tberbacken

Schnitzelpfanne
mit Lauch, Pilzen und Kase iberbacken

790€
8,90€
10,20€
10,60€
6,30€

9,00€

7,30€
8,80€
9,20€

9,90€
12,00€

10,50€

6,30€
740€
740€

8,90€



Filetspezialitaten

Filetpfanne
mit frischen Champignons

Schweinefilet
mit Waldmischpilzen

Schweinefilet
mit Pfifferlingen

Schweinefilet
gefiillt mit Tomaten und Frischkase

Krauterschweinefilet

Gefliigel, Fisch und Wild

Curry Putengeschnetzeltes
Puten Jagerpfanne
mit frischen Champignons

Hahnchenbrust
in Sahnesol3e

mediterrane Hahnchenbrust
mit Tomatenragout

Lachs auf Blattspinat

Lachsseite - ab 6 Personen
im Ganzen

Wildschweinkeule
mit Preiselbeeren

Hirschbraten
mit Preiselbeeren

Lammbkeule
Gansekeule *
Gansebrust”

Entenbrust”
*mit Orangensofe

11,30€
11,30€
12,50€
12,00€

11,00€

8,60€
9,50€

9,10€
10,30€

12,00€
11,50€

10,50€
11,50€

11,00€
10,20€
10,80€
12,50€



Beilagen
Apfelrotkohl

Grillgemiise
5 Sorten

Kaisergemiise
Speckbohnen

Weinkraut mit Ananas
Sauerkraut mit Speck
Tomaten-Bohnengemiise

Gemiiseplatte
5 Sorten, mit Sauce Hollandaise

Kartoffelgratin
Kartoffel-Gemiisegratin
Kartoffel-Brokkoligratin
Salzkartoffeln

Bratkartoffeln

Kartoffelrosti oder Kroketten
Reis

Nudeln oder Spatzle
KartoffelkloRe
Rosmarin-Schwenkkartoffeln

Suppen (500ml pro Portion)
Hochzeitssuppe
Gulaschsuppe

Erbsensuppe

Tomatensuppe

Chili con carne

Kiirbissuppe

saisonal

Spargelcremesuppe
saisonal

2,00€
3,50€

2,00€
2,40€
2,00€
2,00€
2,80€
3,50€

2,60€
2,80€
3,00€
1,90€
2,90€
2,50€
1,70€
2,00€
2,60€
2,90€

3,40€
4,50€
3,50€
3,50€
4,50€
3,50€

3,50€
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Bei Meiers ,Zum weilsen Rol$”
feiern und geniessen

Landschlachterei

Zum weillen Rol} Bornum am Elm

Gern stellen wir Ihnen auch ein Buffet
nach lhren Wiinschen zusammen.

Saisonale Spezialititen

Braunkohl mit:

Bregenwurst, Kasseler und Salzkartoffeln 10,60€
Bregenwurst, Bauch, Kasseler und Salzkartoffeln 11,60€
Bayrischer Abend

Eine Weisswurst — 1 Scheibe Fleischkise — 1/2 Haxen

— Sauerkraut — 11,60€

dazu Brezeln und siiBer Senf

Spargel mit:

Hollandaise oder zerlassener Butter 12,90€
wahlweise Salzkartoffeln dazu +2,00€
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Menii , Niedersachsen” - Ab 10 personen
- Tomatensuppe
- Schwarzbierbraten
- Apfelrotkohl
- Kartoffelgratin oder Salzkartoffeln
- Rote Griitze mit VanillesofRe

pro Person 16,70€

Menii ,,Braunschweig” - Ab 10 Personen
- Hochzeitssuppe
- Rinderschmorbraten und Prager Schinken
- Gemuseplatte oder Apfelrotkohl
- Rostitaler oder Petersilienkartoffeln
- Zitronencreme oder Mousse au Chocolate mit Vanillesol’e

pro Person 20,50€

Menii ,,Hamburg” - Ab 10 Personen
- Rindfleischboullion mit Einlage
- Krauterschweinefilet in RahmsolRe
- Kaisergemiise, Speckbohnen
- Salzkartoffeln oder Kroketten
- Rote Griitze oder Mousse au Chocolate mit Vanillesole

pro Person 20,50€
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Buffet ,,Elm” = Ab 10 Personen
- Schinkensortiment, Roastbeef und Schweinefilet gebraten
- Eierplatte garniert, Hihnchenschenkel
- Bornumer Sauerfleisch, Hackballchen
- Kasebrett, diverse Fischspezialitdten
- Geflligelsalat, Bauernsalat
- Brotkorb, Partybrotchen, Butter
pro Person 19,50€

Buffet ,,Lenebruch” - Ab 10 Personen
- Bratenplatte, Schinkenplatte, Salamiplatte
- Mettgut, Bornumer Sauerfleisch, kleine Krakauer
- Kaseplatte, Raucherfischplatte
- Eiersalat, Tomate-Mozzarella
- Brotkorb, Partybrétchen, Butter

pro Person 18,50€

Buffet ,,Harz” - Ab 10 Personen

- Kasseler mit Krauterrand, gegrillte Entenbrust,
Pastrami Rinderschinken

- Lachs- Nussschinken, Roastbeef, Hallische Pflaume
- Kochschinkenrollchen, Hihnchenaufschnitt

- Lachsvariationen, Kasespezialitaten

- Gefliigelsalat, Antipasti

- Brotkorb, Partybrotchen, Butter

pro Person 22,90€



Landschlachterei
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Bornum am Elm

Landvesper nach Bornumer Art - b 10 personen
- Leberwurst, Rotwurst, Stlzwurst
- Steeke, Mettgut, Bornumer Sauerfleisch,
- zwei Sorten Schinken und zwei Sorten Salami,
- Harzer Kdse mit Griebenschmalz,
- Brotkorb, Partybrétchen, Butter
pro Person 11,60€

Meier’s Spezial Buffet - Ab 25 Personen

- Melone mit Landschinken, Schweinefilet rosé gebraten

- Roastbeef mit Remoulade, Schinkenvariationen, Kasseler
mit Krauterrand, Pastrami Rinderschinken

- gefiillte Kochschinkenrollchen, Eierplatte, Entenbrust gegrillt

- Spezialititen Kdseplatte

- Fischspezialitaten: Lachs, Stremellachs, Makrelen Filet,
Forellenfilet, Riesengarnelen mit Dip

- Gefliigelsalat, Antipasti

- Brotkorb, Partybrotchen und Butter

pro Person 26,80€
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Stammtischplatte - ab 10 Personen
- Leberwurst, Rotwurst, Rauchenden, Sauerfleisch, Mettgut
- Mettballchen, Schinkenplatte, Bratenplatte, Salamiplatte
- Fleischsalat, Eiersalat, Kaseplatte rustikal mit Griebenschmalz
- Brotkorb, Partybrétchen und Butter

pro Person 14,90€

Gourmet Buffet - Ab 25 Personen
- Hochzeitssuppe
- Krduterlachsbraten, Kartoffelrosti und Gemiiseplatte
- Nachspeise nach Wahl
- Kochschinkenrollchen, Schinkenplatte, gegrillte Entenbrust
- Roastbeef und Schweinefilet rosa gebraten, Hallische Pflaume
- Salamiplatte, Kdsebrett, Fischspezialitaten, Gefliigelsalat

- Eierplatte
- Partybrétchen, Brotkorb und Butter

pro Person 25,00€



Waldmannsplatte - Ab 15 Personen
- Filetpfanne mit Waldmischpilzen und Kartoffelgratin
- Jagermettgut, Bornumer Sauerfleisch, Leberwurst, Rotwurst
- frische Mettwurst, Schinkenbrett rustikal, Rauchenden
- Bauernsalat, Eiersalat
- Brotkorb, Partybrotchen und Butter

pro Person 18,80€

Buffet klassisch - Ab 20 personen
- Schweineriicken mit Kruste
- Kartoffelgratin und Kaisergemiise
- Schinkenplatte, Kasebrett, Hihnchenschenkel, Hackballchen
- Gefliigelsalat, Bauernsalat
- Fischspezialitdten mit Sahnemerrettich
- Brotkorb, Partybrotchen und Butter

pro Person 19,80€
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Salate

Krautsalat 1,80€
Fleischsalat 2,00€
Gefliigelsalat 2,90€
Porree -Mais-Salat 2,00€
Heringssalat 2,90€
Waurst-Kasesalat 2,50€
Eiersalat 2,50€
Rohkoststreifen 3,00€
mit Quarkdip

Bauernsalat 2,00€
Griechischer Salat 2,40€
Kartoffelsalat 2,00€
klar oder mit Mayonnaise

Antipasti Salat 3,50€
Krabbensalat 4,50€
Tomate-Mozzarella 3,50€
Mango-Mozzarella 4,00€
Saison

3 Sorten hausgemachtes Antipasti 4,00€

Canapés, belegte Brote, Tramezzani und Brotchen nach Absprache!




Buffet Erganzungen
Fischplatte

Kaseplatte

Schinken und Salami
Bratenplatte

Rustikale Molle

mit Leberwurst, Knackwurst, Rotwurst und Stilze
Mettgut mit Zwiebeln

Pflaumen oder Datteln
im Speckmantel
(3St./Person)

Hackbillchen
(2St./Person)

Kleine Schnitzel
(2St./Person)

4,80€
3,80€
3,80€
4,50€
3,80€

2,50€
2,00€
1,50€

4,00€
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Desserts

Hausgemachte Panna Cotta 3,50€
mit Friichten der Saison

Rote Griitze 3,00€
mit VanillesofRe

Mousse au Chocolate 3,50€
mit VanillesofSe

Obstsalat 3,80€
mit VanillesofSe

Tiramisu 3,00€
Zitronencreme 3,00€
Griiner Traum 3,00€
Roter Traum 3,00€

Die Preise verstehen sich pro Person und beinhalten
die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Alle Gerichte sind zur Abholung bis 20.00Uhr.
Lieferung nach Verfiigbarkeit méglich.
Lieferkosten sind anteilig nach der Entfernung gestaffelt
Individuelle Wiinsche und Anderungen erfiillen wir natiirlich gern.

Unsere Riumlichkeiten stehen lhnen
fiir Feiern aller Art zur Verfiigung.

Stand: April 2024



Landschlachterei

Mg

Bornum am Elm

Offnungszeiten Laden (Schlachterei)
Dienstag: 7.00 - 13.00 Uhr
Mittwoch: 7.00 - 13.00 Uhr

Donnerstag: 7.00 - 13.00 Uhr
15.00 - 18.00 Uhr

Freitag: 7.00 - 18.00 Uhr
Samstag: 7.00 - 12.00 Uhr

Telefon 05353 - 954323

Zum weillen Rol’

Offnungszeiten Gaststitte ,Zum weien RoR“

siehe unter www.meiers-zum-weissen-ross.de

Telefon 05353 - 95430



